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Protos
Crianza

VARIEDAD DE UVA Tempranillo 100 %
VINEDOS Mas de 25 afios.

; CARACTERISTICAS Vendimia manual en cajas de 20 kg. Mesa de seleccién. Maceracion con
\ hollejos y fermentacion de 21 dias a 28 °C.

'protos ) CRIANZA

» 33% nuevas de roble francés
CRIANZA: « 33% roble francés y americano de un afio
* 34% roble francés y americano de dos afios
COLOR Rojo cereza oscuro con ribete granate, limpio e intenso.
NARIZ Fruta rojas, minerales, coco, madera y toques de especias, potente, expresivo y elegante.

BOCA Potente, afrutado, tostados, intenso, con buena acidez y final largo y ligeramente ahumado.

TEMPERATURA DE SERVICIO 15- 18 °C.

Maridaje

« Carnes: chuletas de ternera a la brasa, chuletillas de cordero fritas, codillo de cerdo asado,
cordero asado, escalope de ternera, lechazo al horno, callos a la madrilefia o con garbanzos,
carne mechada, carpaccio de buey o de ternera, lengua de ternera en salsa, mollejas guisadas,
oreja de cerdo en salsa, rabo de toro...

- Caza: codornices salteadas o en salsa, conejo al ajillo, faisan asado, liebre con patatas y arroz,
lomo de ciervo, perdiz estofada.

- Cereales y pastas: arroz con perdiz, pollo o conejo, canelones, espaguetis a la bolofiesa,
lasaria de carne, macarrones con chorizo, tallarines bolofiesa.

« Fiambres: cabeza de jabali, chistorra, chorizo, foie gras, fuet, jamén serrano, lacén, morcilla,
morcén.

 Huevos: en cualquiera de sus variedades o en tortilla.

« Legumbres: alubias blancas con chorizo, fabada asturiana, judias pintas y potaje de garbanzos.
» Moluscos y crustaceos: calamares a la romana, cangrejos de rio guisados, caracoles,
chipirones rellenos, gambas al ajillo y mejillones al vapor.

« Pescados: attin con tomate, bacalao, bonito con tomate o encebollado, marmitako.

» Quesos: marida muy bien con cualquier queso curado.

« Sopas: sopa de garbanzos, sopa de ajo, sopa castellana, cocido madrilefio y cocido montariés.
« Verduras y hortalizas: alcachofas guisadas, brécol con patatas, calabacines calabaza,
champifion en salsa, coles de Bruselas con jamén, ensaladilla rusa, judias verdes con jamén,
menestra de verduras y patatas con bacalao.

1ttps://www.bodegasprotos.com/es/vinos/crianza/ 08/10/201"



